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Verfahren und Blnriohtimg zur Herstellung 
von Wurstbrat 



Die Erfindung betrifft ein Verfahren und elne Einrichtung 
zur Herstellung von Wurstbrat, inabesondere fur Bruhwurst, 
wobel das Eohfleiscli in einem Kutter verarbeitot wird. 
Bekauntlich wird beim Kuttern hauptsachlich angestrebt, 
dafi das Kuttergut eine emulsiousartige Konsistenz er- 
iialt, die fur die Struktur und Scimittfestigkeit der her- 
zustellenden Wurst aussohlaggebend 1st. 

Bei diesen Vorgangen wird davon ausgegangen, daB die Mus- 
kelzelle dea Jleisches ein StruktureiweiB (Aktomyosiu) 
enthalt, welches von einer festen, bin(fgewebigen Membran 
mnschlossen ist. SoVange diese Membran nlcht zerstbrt 
ist, kann das Eiweifl nur.iu geringem Umfang wasserbln- 
dend und damit uicht emulgierend wirken. Der Schneldvor- 
gaug beim Kuttern soil daher mbglichst viele Muakelzellea 
offuen, urn das wasserbindende und strukturbildende Eiweifl 
freizulegen. Diese Wirkung kann mit steigender Schnitt- 
gesohwindigkeit bzw. Kutterdrehzahl gesteigert werden, wo- 
bei Jedooh gewisse Grenzen gesetzt sind, die inabesondere 
durch die entstehende Eeibungswarme beim Kuttern bedingt 
sind. 
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. Andererseits ist es unerwiinscUt, daB das Bindoee.ebe 
und Pettgewebe. beides Bestandtelle des Ke^achsenen 
yieiaohea, zu stark zerkleinert werden, da das jiinae- 
gewebe ebeuxalia ala strukturbiiaendea jix^^eut aage- 
sehen werden mua, also einen ianfluB auf das iindprodukt 
ausubt. Man ist daber bestrebt, daB ein Teil der binde- 
gewebszellen ernaiteu blelbt, aiso nicht zerschnitten 
wird. 



Die Bedeutunt des Pette»3 liegt darin, daB aesaeu ;ielle 
ebenf alls von einer bindegewebigen ^embran, der Zell- 
membran. imaclilosaBa lat. Sobald dlese Membran beim iCut- 
tervorgang zeratbrt wird, tritt das Fett aus und muB 
beim Emuigieranssvorgang ait einer ^iiweiQbulle veraeben 
werden urn das Zasammenf lielien der Pettrdpf chen zu ver- 
bindern, was fiir die Struktur des Jirzeugnieses ebenfails 
nachteilig ware. 

Jis bestebt also das Problem, daS beim acbneid- und iiiaon- 
vorgang bzw. Zerkleinerun^javorgang im Kutter die oben 
genannten Bedinguni^eu erfiillt werden, wooei iujoesondere 
aucb die seeie,nete I'emperatur des Kutfcergutes fir das Jt- 
lingen der otabiien ilaulsioa erreioat bzw. eiogeaalten 
werden soil, da eine uberacbreitung dieaer ^'eaperatur- 
grenze die uindefahibkeit des. iSiweiBes ver^inuert bzw 
vbllig zerstort. 

i'rfaiirun-3 = eaaB solj. aie jindtemperatur des i^rates etwa 
zwiscben 15° und 25° C liegen. Dieser Wert konnte einge- 
halten werden, wenn die Kut jei-gescbwindigkeit entspracbend 
niedrig gewabit .Jird, wobei dann als iJinde^ittel f'ir das 
jiiweiB i/asser zugegeben wercen kann. Da jedoch bei dea 
niedrigen iJrebzabxen der Anceil der freistlesten ^i-.,eiB- 
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sabstauz ebenfalxs euuapreiciiend niedrig ist, so be- 
steht die nachteilige itfirKUug, daB daim die otruktur 
dei- iaerBustellenden.iViirst zu locker bzw. ohue iimere 
jjindung ist, uud daB der Euttervorgang viel Zeit be- 
anspracht, 

man kuttert daher schoa seit einiger Zeit mit hpheren 
dchneidgeschvjindigkeiten imd begrenzt dabei die anfallen- 
de fieibungswarme bekanntlich dadurob, daB dem Kuttergut 
anstelle von iffasser gekorntes Jiis zugefiihrt wird. Diese 
Jiia&nahme ist zwar wesentliohi fceurer, als die Zufuiir von 
rfasser, sie wird jedoob in Kauf genommen, da eine ent- 
sprecaead kiiczore Kutterzeit mit groiiem Anteil an aufge- 
scbj-osseneiii iiiweiS bei zulassiger Bratt'emperatur erziel- 
bar ist, wobel jedooh die Zerkleinerung des ^Ladegewebes 
la dsa gef orderten Grenzen bleiben und ein Uberkutteru 
verjuieden vjerden muB. 

Babei wirkt es ersohwerend, daB die iiisstucke zunaohst ' 
iui iiitter zerkieinert werden und schmelzen miissen, be- 
Tor iiire eigentliche Kuhlwirkung -einsetzt. Ulese- ver- 
zogerte Kiialung bewirkt, daB sich das Gut zunacbst iaufend 
srwarmt und dann erst zuriickgekiiblt wird, so daB die 
oben erwaliiite Uberwaraiung standig eintreten kann. 

iiazu kojmit, daB eine gewisae jirwarttiing, z.B. 23 ° C, fur 
die raacbe iJurchaalzung bzw. Botuug dea Gutes vortellhaft 
ist. *ird diese Temperatur durch Zufuhr von zuviel Jiis 
unterscoritten, so wird die Umrotuug gebemmt und das Gut 
•.7ird, trotz Beigabe von Umrdtungsmittel, gran. Dies bat 
aur Polge, daB beim spateren fiauchvorgang der Wurst eine 
senr ian^-e 2eit,bis zur Umrotunt, notig ist, wodurch die 
^Uiiitat der .jare, insbesoudere durch hohe Gwwiolitsver- 
juste, uctaiantlich ve^mi^dert wird, 
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1 Unaioherhelten im Kuttervorgang braohten haufig, 
? fachmanniaolien Bedieuuug des Kutters, 



Aas den ^enannten Cirunden ware es erwiinacht 
haft, wenn in einem Temperaturtereich standlg gearteitet 
werdeu konnte, der die iiiweiBbindlint, nooh ertialt, Jedooh 
eiue rasohe Umrdtung des Brats gewahrleistet. iJies wiirde 
ein Kuhiverrariren vorausaetzen, welche das Kattergut ' 
standit; in alien Uerelohen tilelchmaBig kdhlt - also 
eine holie Oberf lactientetaperatur vt-raeidot, wobei die • 
Kuhiunt, 30 Intenslv sein maSte, daS trotz hoher iieaaer- 
drelizdhlen die zulassige Kiihluiittelmenge ausreloht. 
Jintspreciiende uberlegausen und /ersuohe aaben ergeben 
daB dazu eine iiof ortwlrkung des iliiblmittels erforderlioh 
ist, und daB dlese .Jirkung mogliohst groSflaohig alcii 
uber alle achichten des Gutes eratrecken muB. Dies kann 
aber nur erreicnt werden, wenn auoh die . Kuttermesser 
durch eine besondere (ieataltung an der Verwirkiichung 
der geaannten Forderungen betelllgt siud. 

In dleseiji Zusaimueiiliang ist ein mit etwa radial verlauleu- 
den i^ij.j.en versehenes Kutterinesstr duroh die DT-OS 1 632 11 
bekaiint geworden, mlt weloheiii errelcht lat, daB die Ji,jiul- 
gierwirkung gegendber bisher verstarkt und- die jirwarmung 
auch bei hoher Kutterdrehzahl in einer Grenze geiiaiten ■ 
werdea xann, .veiche es gestattet, deia kuttergut anstelle 
von jiiawurieln Yasser von uoruialer Jemperatur zuzuyeben. 
iJauii hat die I-raxis fjezei^t, daB die Jc.mittgesohwiudlg- 
keit des Katters gegeuiiber bianer ohae Gefahr einer zu 
hohen iirwarmu.ig uoch gesteigert werdea kann, so daB die 
Vorteile niont nur in der ^trwenduag des biUigeren .ias- 
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sers, aonaern auoii in einer STerkurzung der Kutteraelt 
±xegen. AuSerdeiii wurde f eGtgesfcellt, daB duroh die hohe 
fciciinittgesohwindigkeit eiue grdSere EiweiSmenge aufge- 
achxossen wird, wobei,- wegen der begrenzten Temperaturen, 
das .Vasserblndevermogen des iJiwelfles optimal ist. Dies 
diirfte vor alleui darauf zaraokzufuhren sein, daB alle 
auxtretenden Xemperaturspitzen im dohnittbereiob des 
idessers durch die ^erdunstun^jskalte des mit groder Ge- ■ 
scn«indiglf;ei1; uad uber ^roiie j)'xachen durch die mesaer 
vercexxten r/asoaxs btixr raoOu abtjebaut werden, so daii 
sie die jsindef dhifekeit bzw. ^uelif ahitilceit des jiiweiBes 
1 icounen. 



AU8 obigem ergibt sicii, daB bei der BratAerstelxung eiue 
tsanze Heilie von Bedinguugen srl'uxxt sein mufl, um eiae 
3 babixe jimulsion uud die riohtige schiiittf este Wurst- 
stroktur za erhalten. Der Kuttervorgaiig erfordert datier 
^roiSe .-lufiiierksaiiikeit and xlrfabrung des den Kub'ter Be- 
dienenden, iXinsomehr, als sioh. das bei unzweokmaBigeui 
iCutberu verdorbene Kuttergat axcht mehr in brauohbares 
Gut rednzieren lalit, so daii exa verhaXbnxamaBig groUer 

Die iiufgabe aer jJrfindung bestebt demzafolge darin, exn 
/erfanren una exne jiinrichtung zur Herstelxung von rfurst- 
brat za findeu, bex wexobem unter Auanutzung des Kutter- 
Jiessers aacb der DT-Oc) 1 5^2 111 die bei aer liut'oerung 
gestexxtcn Porderungen <=rf iillt werden und daruber binaus 
nooh /crteixe bezublxch der Geaahrleistung eines einwand- 
freien Ax-b;,iusablaufes, einer konstanten j3ratq.uaxxtat and ■ 
cxnea ir61±i'j wa_-iuug3f reien ^jriibes i 
beiCdia'df ten erzielbar sind. 
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Dies wird erfindungsKemaB durch eiu Verfaiiren erreicht, 
tel welchen Kutteimesser verwendet werden, die nach der 
DT-OS 1 632 111 auagebildet siad und welches dadurch 
gekennzelolmet ist, daB wahrend dea mlt hoher Sohultt- 
geschwladigkeit ablaufenden Kuttervorganges dem Kutter- 
gut Wasaer In doaierten Mengen zugegebea wlrd, wobel 
die Abstufungen dea Kuttervorganges beziiglioh ISesser- 
drehzahl, Wasserschuttung und Kutterzelt vorprogrammiert 
sind und aelbsttatig elektronisch gesteuert werden. 

Durch dieses Verfahren ist zunachst elue Herabsetzung 
der Kutterzelt sowle eine von Temperatureinf lusaen unab- 
hanglge ausreicheude EiwelBfrellegung sowie eine Ver- 
bililgung dea Verf ahrena durch die Verwendung von Xeitungs- 
waaser anatelle von Els, erreicht. AuBerdem wlrd durch 
den vorprogrammierten gestouerten Ablauf dea Kuttervor- 
ganges vermleden, daB der Vorgang durch besondera ge- 
achultea Personal uberwacht werden muB, wobel Pehlkutterungen, 
also die Herstellung von unbrauchbarem Brat, ausgeachbsoen 
alnd. 

Als wei teres Ergebnis dea erflndungagemaBen Verf ahrena, 
bzw. der intensiven und homogenen Mlschwirkung, die 
durch die Hillenmeaser und die hohe Drehzahl erzielbar 
1st, erglbt sich, daB die Zusamnensetzung des Kutter- 
gutea nicht mehr Jcritisch ist, so daS bei rlohtiger Ein- 
waage dea Gutes und rlohtiger Dosierung des ■ oohiittwassers 
eine Imner glelch gute Blndung dea Erates erreicht wlrd. 
Dabei erfolgt die Umrotung des Gutes schneller ala beia 
bisherigen Verfahren, wobel beaondere Umrdtungaaittel 
nicht mehr erf orderlich sliid. Auch kann das Kuttorgut, 
inf olge der zulassigen hoheren Kutterdrehzahl in groben 
StUcken, ohne Vorbehandlung Im Plelschwolf , in den kiitter 
gegeben werden. 

2699 (a) - 7 - 
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Es wurde zwar sohon vorgescliXagen, fiir die Herstellung 
von kornigem Wurstbrat, also ohne Zusatz von Wasser 
Oder Els, den Kuttervorgang zu prograinmieren und gesteuert 
ablaufen zu laaaen. Dieses Verfahien konnte aber bisher 
bei Briiliwurst niclit verwendet werden, da die Zufukr Von 
Scheibeneis Oder Eiswiirfeln nicht genau geriug dosiert 
werden konnte. Erst durch die erfindungsgemaB mbgliche 
Verwendung von Wasser kann eine genaue Dosierung unfi da- 
mit eine Programmieruug dieses Verfahrens durchgefiihrt 

.Vie die Eraxis gezeigt hat, kann bei dem erfindungsge- 
maBen Verrahren Schiittwaaser mit einer Temperatur von 
ca. 20° verwendet werden. Es ist aber auch denkbar, stark 
abgekiililtes Iffasaer als Schiittung zu ' verwenden, wobel dann 
die Scbneidgeschwindigkeit noch entsprechend erkoht, bzw. 
die Kutterzeit gesenkt, werden konnte. In diesem Sinne 
macht die Erf Induug noch den weiteren Toreohlagi daB 
auBer dem Schiittwasser ein Kaltemittel dem Kuttergut 
zugef Uhrt werden kann. 

Dabei eignet slch z.B. besonders Kohlensaure, welche sich 
bei Entspannung im Kutterraum infoige Terdampfung rasoh 
abkuhlt. 

Man konnte das Wasser und die anderen Kuhlmittei^>&uroh 
eine Ausspaning im Deckel der Kutterschiisael zugeben; 
Davon macht die Erf Indung jedooh keinen Gebrauch, aondern 
verbindet die Art der Wasserzufuhr mit besonderen baulichen 
und funktionellen Vorteilen, 

Zu diesem Zweck sind nach der Erf indung im Kutterdeckel 
iiber dem Uessersatz eine Oder mehrere Dusen fiir die Zu- 
fuhp des Wassers bzw. des Kiltemittels angebracht, wobei 
Akte 2699 (a) -. 8 - 
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; eine Dusenreilie Oder eine Breitstralilduse zur Anwendung 
iommt, dflren imter Druok zugefiihrter Strohl zur Aohse ' 
des Measersatzes gerichtet 1st, und wobei die Strahl- 
breite einstellbar iat. Aufierdem ist erfindungsgemaB 
die Biise bzw. die Duaenrelhe mlt einer Vorrlchtung zur 
Hegelung der in der Zeitelnhelt zugefiiiirten Waasermenge 
versehen, 

Biaher wurde daa Kutilmittel Eis an beliebiger Btelle in 
die KuttersohUasel eingeachiittet, so daB ee nicht uniait- 
telbar von den Measern erfafit werden konnte. Durcb die 
erfindungsgemafle Vorrichtung far die Waaaerzufuiir let 
gewahrleistet, daB das medium unmittelbar an dlejenige 
Stelle geiangt, wo es aoXort erfaBt und untar Mitwirkung 
der Measerrilien zusammen mit l^uf t in das Kuttergut ein- 
gemiaoht wird. Dabei bildet das sich rasch auabreltende 
Waaser eine Art Sohutzvorliang, welcher den Einflufl der 
Umgebungslufttemperatur weitgehend vormindert. 
Aulierdem bewirkt die Anordnung der Duaen Im Kutterdeokel 
eine standlge Ablosung des durch die Messer an die Deokei- 
wand geaohleuderten Brates, so daB atandig daa geaamte 
Brat gekuttert wird. 

Wie achon angedeutet vmrde, kann bei dem erflndungsge- 
maBen vTerfahren der Abiauf der einzelnen Piiasen des Kutter- 
vorgangea mit eiektroniachen Mitteln in einem Erogramm er- 
faBt werden und im Automatikbetrieb abgerufen werden. Da- 
bei erfolgt erfindungsgemaB die Programmierung durch Wahl- 
achalter, wobei die Umiaufzahl oder die Umlaufgeachwindig- 
keit der Kutterschussel fiir die Krfassung der Kutterzeit 
und damit des Kutterprogramms zugrunde gelegtwird. 

Bei dieeer Ausbildung wird davon ausgegangen, daB der auf 
eine Zeiteinbeit bezogene aohuaseiumlauf in einem konstan- 
Akte 2699 (a) _ 
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ten Verhaltnls zur Messerdrehzalu. steht. Da dieses Ver- 
iiaitnis tei den meisten Kuttern gleloh ist, so 1st das 
auf genommene Kutterprogramm auf jede Kuttergpofle iiter- 
tragbar, woduroh die Anlagekosten wesentlioh gesenkt 
werden kbnnen. 
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In der Zelohnung ist ein Inorduungsachema dor Vor- 
rlctitung zur Durchfulming des erXindungsgeiaaBen Ver- 
fahrens dargeBtellt. 

Es zeigt Pig. 1 die Anordnung im AufriB 

Sig. 2 den Steuersctirank mlt 
Sohaltpult 

Der Kutter 1 besteht in bekannter Weiae aus der Schiiasel 2, 
welGiie auf der Drohwelle 3 befeatigt ist, die von elnem 
Motor mit nledriger Drehzaja getrieben wird, femer aus 
dem Measeraatz 4, der auf die llesserwelle 5 aufgesetzt 
iat, welohe mit hohor Drahzahl umlauft. Dabei iat im Go- 
hause des Kuttera ein Getriebe vorgesehen, welchea die 
vom Motor gelieferte Drehzahl in elnem entsprechendon Verw 
Haltnia auf die Kutterachiisael und die Hesserwello uber- 
tragt. Die Schussel 2 ist im Bereich des Ueasersatzes 
durch einen Deckei 6 abgedeckt, der bei atillotetiender 
Measerwelle angehoben werden kann. 

Im Deckel 6 iat eiue Breitatrahldusa 7 oder ein Satz von 
mehreren Einzeldusen so angeordnet, dafl der Diiaenatrahl 
von obeu gegen die Measerwelle 5 gerlchtet 1st und aich 
etwa Uber die lange des Ueasersatzes 4 erstreckt. Die 
Duaen 7 eind uber eine Leitung 8 mit elnem Steuergerat 
verbunden, durch welches die erforderllohe Wasaermenge 
automatlsch zugemessen wird. 

Zur Steu?™ng und Uberwachung dieses Vorganges und des 
ubrigen Arbeitsablauf es beim Kuttern, dient ein Steuer- 
achrank S (Pig. 2), welcher in woaentlichen mit folgen- 
den Melde- und Befehlsgeraten ausgeatattet ist: Thermo- 
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meter T fiir die KontrolXe der aohuttwassertemperaturj 
K^, Kg, Kj, Anzeige der Zuttersohiisselgesolrwindig- 
kelt bei den einzelneii Arbeitsabsclmitten, wobei K^ , 

und fiir ijangsamiauf uud Kg fur Bctmexlauf vorge- 
senen sind. VW aind die Torwahischaiter zur Eingabe der 
ermittelten Werte in das Programm, wote'i WS fiir die 
Torwahl der Wasseracliut-tung dient, deren Ablauf bei AW 
ablesbar ist. Mit B sind die Bedienungsknopf e, inbeson- 
dere fiir "Ein" und "Aus" bezeictmet. 

Die Verf abrensweise bei der besobriebenen Anlage ist nun 
foigende: 

Die angestrebten I^nktionen setzen voraus, daB dem Be- 
dienenden eine. Steuerung zur Verfiigung gestellt wird, 
mit der er fiir eine bestimmlt^ Wurstsorte sowohl ein' 
Programm aufnehmen kann, als auoh dieses Programm ohne 
wesentliohe zuaatzliobe Mitwirkung im Auto'matikbetrieb 
wieder ablaufen lassen kann. Dabei ist vorgeseben, daB die 
jeweilige Programmatuf e gut siohtbar angezeigt wird und 
auch bei Ausf all der Stromzufuhr aua dem Netz erhalten 
bleibt. 

Da im Prinzip die Qualitat bzw. Braucbbarkeit dea gekut- 
terten Fertigproduktea bauptsacblioh von der Schnittlange, 
also dem Verbaltnis der Messerumdrehungen zur . Scbiisselum- 
drehung, abbangt, werden dem St'euerprogramm die Scbiissel- 
umdrebungen zugrunde gelegt. 

Die Steuerung ist so konzipiert, daS der Bedienende zur 
Aufnahme des Programms zunachst im Handbetrieb das Pro- 
gramm abfahrt, d.ii. eine gezablte Anzahl von Scbiiaselum- 
laufen im Langsamgang, sodann im Soimellgang und dann 
wieder im Langsamgang durohfiibrt, wobei die Dauer dieser 

Akte 2699 (a) _ -,2 - 



4 09812/0094 



■2242865 

Absolmitte duroh Beobachtung des Kut tarvorgaugeB er- 
mittelt wird. Dlese drei Orundfunktionen sind bei al- 
ien Kutterprogrammen erforderllch und werden daher in 
der automatiacben Steuerung in den drei Anzelgea K^, 
Kg, K3 ansezeigt bzw. vorgezahlt. Ebenso wird die vlerte 
Punktion erfaflt, in der dae Kuttergut im Langsamgang 
entluftet wird. Her Umlaufwert .wird bei angezeigt. 

Die Waeserschattung wird bei dor Programmaufnahme z\i- 
naohst ebenfalls von Hand gesteuert, wobel die Gesamt- 
menge bei AW ablesbar ist. 

Wenn das Fertigprodukt die richtigen Ba.genaobaf ten 
zeigt, konnen jetzt die bei bia und AH aagezeig- 
ten Werte durch die Vorwablaolialter VW bzw. WS in dae 
Programm eingegeben und darauf die Aazelgen auf Null 
geachaltet werden. Naob Auslosen der Starttaate werden 
von Kutter jewells die entsprechenden Punktlonen auage- 
fiihrt, bis die eingestellten Werte der drei Vorwahlen 
(1-3) abgelaufen sind. Die vierte Funktion muB wieder 
neu gestartet warden. 

Die Wasserachuttung kann durch einen Vorwahlschalter 
verzogert werden, so daB diese unabbangig von dem 
Ablauf des Prograims, also auoh nooh nach dem dtart des 
Automatikbetriebes erst naoh den vorgewahlten Scbusael- 
umlaufen eingeachaltet werden kann. 

Das erfindungsgemaSe Verfatren und die dazu gehiirenden 
Vorriohtungen ermdglichen eine Fleischverarbeitung im 
Kutter nacb den neuesten Erkenntuiasen, wobei. wesent- 
liohe Vorteile bezUglioh der Qualitat des Erzeugnisses 
und hinsichtlich des erforderlioben Arbeits- und Saoh- 
aufwandes erzielbar sind. 
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(iy Verfahreu zur Herstellung von IVurstbrat, wobei das 
Hohfleisoh in elnem Fleisohlcutter verarbeitet 
wlrd, lessen Kuttermesser uaoh der M-OS 1 652 ni 
ausgebildet, sind, daduroh gekennzeicbnet, daB wah- 
rend des mit hoher SohnittgesotMrindlgkeit ablauf en- 
den Kuttervorganges dem Euttergut Wasser in dosier- 
ten Mengen zugegeben wird, wobei die Abstufungen 
des Kuttervorganges bezuglicb Messerdrehzahl, IVas- 
serschuttuug und Kutterzeit vorprogrammiert sind 
and selbsttatig elektronisob gesteuert warden. 

2. Verfahren nach Anspruoh 1, daduroh gekennzeicbnet, 
daB auBer dem Sobuttwasser ein Kaltemittel, vorzugs- 
weise Koblensaure, dem Kuttergut zugefubrt werden 

5. Eiuricbtung zur Durobfiibrung des Verfabrens nacb 
Ansprucb 1 und 2, dadurcb gekennzeicbnet, daB im 
Kutterdeckel uber dem Messersatz eine Oder mebrere 
Dusen fur die Zufubr des Wassera bzw. des Kaltemit- 
tels angebraobt sind, wobei eine Dusenreibe Oder 
.. eine Breitstrablduse zur Anweudung kommt, deren un- 
ter Druck zugefiibrter Strabl zur Acbse des Messei;- 
satzes gericbtet ist, und wobei die Strablbreite 
einstellbar ist. 

Akte 26qq (.1 _ 2 - 
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4. Einrichtung nach Anspruch J, dadurch gekenn- 
zeloimet, daB die Diise bzw. die Dusenreihe mit 
einer VorricHtung zur RegeXung der in der Zeit- 
eiaheit zugefuhrten Wasaermenge versehen ist. 

5. Einrichtung nach den vorhergehenden Ansprnohen, 
wobei daa mit eiektronischen Iditteln aufgenonune- 
ne Kutterprograjnm im AutomatiJcbetrieb abrulbar 
ist, dadurch gekennzeichmet, dafl die Programmierung 
duToh Wahlachalter erf olgt, wobei die Umlauf zahl 
Oder Umlaufgeechwindigkeit der Kutterschiiasel riir 
die Erfasaung der Kutterzeit und damit des Kutter- 
prograjnma zugruude gelegt wird. 
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